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JGehdlze - pragende
Bestandtt'llgr:ogn'

Weinbergen*
Der Frinkische Weinbauverband e. V. ladt alle Hier sind Faltbldtter iiber die Baume, die Rose sowie
Winzer ein, mit der Aprikose punktuell ihren Wein- die Broschiire ,Gehdlze ~ prégende Bestandteile von
berg zu bereichern. Dazu hat der Arbeitskreis Weinbergen® erhaltlich:
Franken-Wein.Schioner.Land! die Aprikose als Frankischer Weinbauverband e. V.
Baum fiir Frankens Weinberge 2010 ausgewihlt. Haus des Frankenweins

HertzstraBe 12 - 97076 Wiirzburg
Tel.: 0931/39011-0 - Fax: 0931/39011-55
kontakt@ haus-des-frankenweins.de

Damit wird die Erlebnislandschaft Weinfranken
noch attraktiver!

Die Volks- und Raiffeisenbanken unterstiitzen Amt fir Landliche Entwicklung Unterfranken
die Aktion im Friihjahr 2010 mit der kostenlosen e S ——_

. : . Tel.: 0931/4101-0 - Fax: 0931/4101-250
Abg?be .emes Aprikosenbaumes ?n alle ?‘Jemba_u— E-Mail: poststelle@ale-ufrbayem.de
vereine in Franken. Doch auch Sie als Winzer sind

angesprochen. Pflanzen Sie die Aprikose in lhren i Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau
: 5 & 1Sia lai Abt. Weinbau

Wen:nberg St Sfle.bIUhende. Akzentelole IFISten Mainbernheimer StraBBe 101 - 97318 Kitzingen

damit einen personlichen Beitrag, das Weinland Tel.: 09321/382306-304 - Fax: 09321/382306-301

Franken auszuschmiicken. Haben Sie Fragen oder E-Mail: poststelle@Ilwg bayern.de

Pflanzwiinsche, dann wenden Sie sich an eine der

N y e . .
umseitigen Organlsatlonen.

Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau
Bayerische Gartenakademie

An der Steige 15 - 97209 Veitshochheim

Tel.: 0931/9801-147 - Fax: 0931/9801-100

. Baum ‘ﬁjr Frankens Weinberge E-Mail: bay.gartenakademie @ lwg.bayern.de
2000 - 2009 Wir beraten Sie gerne!
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Die Aktion 2010 wird unterstiitzt durch

Volksbanken
== mm Raiffeisenbanken

Im Jahr 2000 hat die Projektgruppe ,Erlebnis- "fg’ ;
landschaft Weinfranken" mit dem roten Wein- 6 R F
bergpfirsich erstmals einen Baum fiir Frankens F\&, o &

Weinberge ausgewahlt. Seitdem wurden mehr als
1000 Exemplare gepflanzt:

i

2000: Der rote Weinbergpfirsich
2001: Die Quitte
2002: Die Maulbeere

2003: Die Edelkastanie lmpressum:

2004: Die Mandel Layout und Zeichnungen:

2005: Die Kornelkirsche tonard o - und ALE Unterfranken
2006: Die Kupferfelsenbirne Herausgeber:

2007: Der Speierling Amt fiir Landliche Entwicklung Unterfranken
2008: Die Rose Zeller StraBe 40, 97082 WBbeUfg

2009: Die Apfelbeere Fotos:

Hubert Siegler, Bay. Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau

Pflanzen Sie auch weiterhin diese Gehdlze in Ihre Thomas Riehl, AELF Kitzingen Gartenbauzentrum Bayern Nord

Weinberge entlang von Wegen, in Bdschungen und
an Weinberghitten!




B Die Aprikose

Die Aprikose, in Osterrei unter dem Syno-
nym ,Marille" bekannt, zéhlt zur Familie der Rosen-
gewdchse und ist ein mittelgroBer Steinobstbaum.
Ihr Ursprung liegt vermutlich in Mittelasien. Von
dort begann ihre Wanderung mit den Feldziigen
Alexanders des GroBen nach Griechenland. Die
Romer sorgten spater fiir die Verbreitung in Europa.

In  Deutschland
steht die Aprikose
mit ihrem dich-
ten, breitkronigen
Wuchs und dem
gespitzten, herz-
formigen  Blatt
hauptsdchlich als
Obstbaum an geschiitzten Stellen in den Hausgér-
ten. Die frithe weiBrosa Bliite prasentiert im Mérz
zusétzlich einen hohen Zierwert.

Gewerbliche Anbaugebiete in Deutschland liegen
in Rheinhessen, der Rheinpfalz sowie im Elbtal bei
Dresden und in Sachsen-Anhalt.
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B Verwendungsmdglichkeiten

i
Die Aprikose wird in den Monaten Juli -t ’
und August geerntet. Die glatte Schale - -_,.-",f

der typisch gelb-orangenen (,apricot- {
farbenen”) mittelfesten Friichte ist nur '
wenig behaart und auf der Sonnenseite
rotlich gefarbt. Nach dem Pfliicken erfolgt eine
Nachreifung.

Insbesondere beim Frischverzehr oder als Dérr-
obst zeigt die siiB bis feinsauerlich, aromatisch
schmeckende Aprikose ihre gesundheitsférdernde
Wirkung. Aufgrund des hohen Gehaltes an wertge-
benden Pflanzeninhaltsstoffen (Karotinoide) stirkt
sie unser Immunsystem. Paki-
stanische Bergvilker genie-
Ben daher die Frucht regel-
maBig fiir ein langeres Leben.

In der Weiterverarbeitung
werden aus Aprikosen der bekannte Marillen-
schnaps und -likdr sowie eine feine Marmelade
hergestellt. Wie bei der Mandel enthilt der Samen-
kern das fiir den Menschen giftige Amygdalin und
sollte daher nicht verzehrt werden.
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Aprikosenlikér ;{;;(3 ,
3 kg Aprikosen LT
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Aprikosen griindlich zerkleinern
oder pressen, 8 Tropfen Bitter-
mandeldl zufiigen, 1 | Weingeist
zugeben, in Flaschen fiillen.
4 Wochen an sonnigem Ort
stehen lassen, tdglich schiitteln.
Danach filtern.
1 kg Zucker in V2 | Wasser erhitzen. |
Erkaltet mit dem Likdr vermengen,
in Flaschen abfiiilen.
> Die Riickstdnde kénnen fiir SiiB-
- speisen verwendet werden.
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B Standort und Pflege

Die Aprikose ist
dhnlich dem Pfir-
sich warmeliebend
und bendtigt tief-
griindige, durch-
lassige Boden mit
Lehm- oder Loss-
anteilen. Ebenso :

werden kalkhaltige, steinige Standorte tole-
riert, was sie fiir das frankische Weinland
nahezu pradestiniert.

Nach einem erfolgten
Pflanzriickschnitt auf
drei Seitenaste wird in
den ersten vier bis flinf
Standjahren eine jéhr-
liche Kronenerziehung
durchgefiihrt. In den
Folgejahren wird lediglich ausgelichtet. Ein
glinstiger Zeitpunkt fiir den Schnitt ist der frii-
he September nach der Ernte. Der Fruchtansatz
erfolgt liberwiegend am neuen, letztjdhrigen
Holz. Obwohl der Aprikose eine héhere Winter-
harte als dem Pfirsich zugesprochen wird, ist
der Ertrag aufgrund der friihen Bliite vor dem
Laubaustrieb sehr spatfrostgefahrdet. Abhilfe
kann hier die Wahl eines westexponierten
Standortes bieten, um den friihzeitigen Bliiten-
austrieb zu verzdgern.
Die meisten Aprikosensorten sind
selbstfruchtbar und kdnnen daher
alleine stehen. An einer Haus-
AP wand gepflanzt, ist die
HY Spaliererziehung maog-
: lich.
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Kultursorten : Hargrand, Pinkcot, Goldrich, Orangered, Silvercot,
Bergeron, Ungarische Beste, Luizet




